Opis Przedmiotu Zamowienia (OPZ)

,Przygotowanie i dostarczanie $niadan, obiadéw w postaci jednego cieptego positku do

Dziennego Domu ,,Senior+” w Osieku”
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INFORMACJE OGOLNE

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej w ramach projektu
Zapewnienie funkcjonowania dziennego Domu Senior+ w Osieku realizowanego w
ramach Programu Wieloletniego ,,Senior+” na lata 2021-2025, obejmujacej
przygotowanie $niadan, jednego cieptego positku dla Dziennego Domu ‘Senior+” w
Osieku oraz dostawe positkow do Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w
Kostomtotach w terminie od 01.02.2023 do 31.12.2023r.

Uslugg objetych bedzie 20 oséb w wieku powyzej 60 roku zycia.

Podana powyzej ilos¢ osOb jest szacunkowa i w czasie obowigzywania umowy moze
ulec zmianie. Tlo§¢ positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zalezno$ci od frekwencji
uczestnikow. Wykonawca zobowigzany bedzie zapewni¢ ilo$¢ positkow zgodnag z
zapotrzebowaniem zlozonym na dany dzien przez opiekuna placowki. O liczbie
wydawanych positkéw w danym dniu Wykonawca informowany begdzie do wspdlnie
ustalonej godziny. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie
okreslong liczbe positkow. Nie stanowi to zatem ostatecznego wymiaru zaméwienia,
w wyniku czego nie moze by¢ podstawa do zgloszenia roszczen z tytutu zrealizowanej
ustugi lub by¢ podstawa odmowy zrealizowania zamoéwienia. Wykonawcy bedzie
przystugiwalo prawo do wynagrodzenia wytacznie za faktycznie dostarczone positki.
Dostawa positkow bedzie odbywac si¢ poczawszy od 01.02.2023 do 31.12.2023 r., od
poniedziatku do piatku z wytaczeniem dni ustawowo wolnych i §wiat - w nastepujacych
zakresach czasowych: 8:45-9:15 $niadanie; 13.45-14:15 ciepty positek drugie danie.
Szczegotowo godziny dostarczania positkéw beda ustalone z opiekunkg DDS.

W wyjatkowych sytuacjach zwigzanych ze zmiang organizacji dnia pracy w DDS,
wydawanie positku odbedzie si¢ o innej godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu

z Wykonawca i opiekunem DDS.

WYMAGANIA DOTYCZACE POSILKOW

Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z jadtospisami. Wykonawca zobowigzuje si¢
do uktadania jadlospisu na okres 5 dni, ktory zostanie przedtozony opiekunowi DDS.
Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie przedstawionym przez
Wykonawce.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i
przepisami prawa. Positki beda przygotowywane przez Wykonawce zgodnie z zasadami

okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r.
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(tj. Dz. U. z 2022 r. poz. 2132) lgcznie z normami zywieniowymi wg Instytutu
Zywienia i Zywnosci. Wybrany Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowywania
positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakoSci
i Z bezpieczenstwem zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego oraz
innych obowigzujacych w tym zakresie aktow prawnych. Positki nie odpowiadajace
normom bedg wymieniane na koszt Wykonawcy.
Dostarczane positki musza utrzymywac¢ temperatur¢ zgodng z obowigzujacymi w tym
zakresie przepisami. tj: minimalna temperatura drugiego dania 75°C, maksymalna
temperatura positkow zimnych (np. surowki) 10°C.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow na bazie produktéw
najwyzszej jakosci i zgodnie z normami HACCP, w jakosci i konsystencji potraw
odpowiednich dla osob starszych. Positki mogg by¢ przygotowywane z potproduktow.
Positki — $niadanie i jeden ciepty positek muszg spetniac¢ nastepujace warunki jakosciowe:
v' jadtospis powinien by¢ urozmaicony, a jeden cieply positek — tj. drugie danie nie
moga si¢ powtarza¢ w tym samym tygodniu,
v’ potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdéw wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych,

v' $niadanie w formie réznorodnego pieczywa,

<\

z jadtospisu nalezy wykluczyé: positki na bazie fast food,
v w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, lekko
podsmazane,
v’ positki powinny pokrywaé Y dziennego zapotrzebowania kalorycznego dla
osoby dorostej 1 zapewni¢ nie mniej niz 1200 kcal.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do minimalnego stosowania produktow przetworzonych
na poczet innych warto§ciowych sktadnikow odzywczych.
Dopuszcza si¢ przygotowanie positkow cieptych tzw. jednogarnkowych, barowe np.:
tazanki, zapiekanki makaronowe, ziemniaczano- migsne, bigos, pierogi, nale$niki,
placki ziemniaczane z gulaszem lub sosem, golabki, krokiety itp.
W  przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki, o nie gorszej jakosci na swoj koszt, z innych zrodet.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci wydawania w zamian za ciepty positek
suchego prowiantu, oprocz $niadania.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych

kaloryczno$¢ 1 wage positkow. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie speinia
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parametroOw okreslonych w zamoéwieniu, kosztami badania Zamawiajgcy obcigzy
Wykonawce.

Wykonawca zobowigzany bedzie natychmiast uwzglednia¢ uwagi Zamawiajacego
dotyczace dostarczanych positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i1 warunkdw produkcji oraz wezmie

odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

WYMAGANIA DOTYCZACE PERSONELU I SPRZETU, DOSTAWA
POSILKOW
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji 1 jakosci wykonywanych
ushug.
Positki dostarczane beda przez Wykonawce transportem wiasnym, w specjalistycznych
pojemnikach gwarantujacych wtasciwa ochrong i temperatur¢ oraz przewozone
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci z gwarancjg zachowania
pelnych procedur systemu HACCP.
Dostarczanie positkéw do Gminnego O$rodka Pomocy Spotecznej w Kostomtotach ul.
Sredzka 10a bedzie realizowane na koszt Wykonawcy. Wykonawca dostarczajac positki
bedzie zabierat termosy do umycia z dnia poprzedniego. Zamawiajacy zastrzega sobie w
trakcie realizacji umowy do komisyjnego kontrolowania stanu higienicznego termosow
badZz zastosowanych do transportu Zywnosci opakowan.
Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCP a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.
Wykonawca udokumentuje wdrozenie w zaktadzie systemu HACCP.
Koszt odpowiednich (posiadajacych odpowiednie parametry czyszczace) S$rodkow
czyszczacych 1 higienicznych ponosi Wykonawca. Uzyte S$rodki musza posiadaé
odpowiednie atesty 1 $wiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy
Zaktad Higieny.
Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie osob przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym.
Zamawiajagcy wymaga, aby wykonawca dysponowal kuchnig oraz odpowiednimi
srodkami logistycznymi, umozliwiajacymi prawidtowe i higieniczne przygotowanie oraz

transport positkow do DDS.




IV. WYMAGANIA DOTYCZACE WYKONYWANIA USLUGI

1. Positki przygotowywane sg zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia.

2. Do przyrzadzania dan stosuje si¢ produkty rekomendowane dla zdrowego zywienia oséb
starszych.

3. Jadlospisy i przygotowywane na ich podstawie positki uwzgledniaja rekomendowane
techniki kulinarne.

4. Serwowane positki sg spdjne z jadtospisami planowanymi dla placéwki.

5. Wykonawca zobowigzany jest przedktada¢ Zamawiajacemu miesigczne zbiorcze

zestawienie wydanych positkow.




